REINO DE ESPANA

PROV ASE- 1775
MNI 1015

CERTIFICADO SANITARIO PARA LA EXPORTACION A REPUBLICA DOMINICANA DE CARNE FRESCA Y
PREPARADOS DE CARNE ORIGEN BOVINO, PORCINO, OVINO Y CAPRINO PARA CONSUMO HUMANO.

Parte I : Descripcion de la mercancia enviada

I.1. Expedidor 1.2. Numero de Certificado: [.2.a.
Nombre:
Direccién: "//
1.3.Autoridad Central Competente:
Codigo postal: .
MINISTERIO DE AGRICULTURA, ALIMENTACION'YY MEDIO A MBIENZE
N° TIf: L.4. Autoridad ZZoval Competente:
L5. Destinatario: 1%. Lugar <e origen:
Nombre: Nombre:
Direccion - Direction.
Cédigo postal: N° de 2utorizacion:
N° TIf:
L1.7. Pais de origen / Codigo 1sQ ; 1.2.Regién d: origen/ Codigo L.9. Pais de destino / Codigo ISO: 1.10. Regién de destino/ Codigo
ISGx i 1SO:
REPUBLICA DOMINICANA
N\ _\__A
L.11. Medio\de transporte: 1.12. PIF de entrada en:
Avién[] Buque [ ]
Vagoén de ferrocarzil [ ]
Camién [] Otros[_]
Identificacién:
Referencia documental:
1.13. Lugar de carga : 1.14. Fecha de salida:
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L1.15. Descripcion de la mercancia: 1.16. Tipo de pieza:

1.17 Tipo de tratamiento:

1.18. Especie (Nombre cientifico): 1.19. Cédigo de la mercancia (Cédigo SA):

1.20. Peso total.

1.21. Temperatura del producto: 1.22.Numero age bultos'total:
Ambiente O Refrigerado O Congelado O
1.23. Temperatura del producto ........................°C 1.24. Tipo de cmﬁla‘ie:

1.25. Mercancias certificadas para:

CorSumo Huimano [

1.26. Identificacién del contenedor/ Nimero de precinty; 1.27. Paka4a importacién o admisién en REPUBLICA DOMINICANA

1.28. Identificacion de la mercantia:

Naturaleza de la mercancia: Ilvjarca de ilentificacion: | Numerq de lote: Nomibre, direccion y nimero | Nombre, direccion y nimero | Nombre, direccion y nimero de Peso neto (kg):

de registro sanitario del de registro sanitario de la registro sanitario de la Industria
Matadero: Sala de despiece: carnica
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Parte II: Certificacion

II Informacion Sanitaria:

11.1 Declaracién Zoosanitaria:

El Veterinario Oficial de Espana, abajo firmante, certifica que se cumplen los siguientes requisitos:

1.-

6.-

10.-

11.-

12.-

13.-

14.-

Los animales de donde proceden los productos, son nativos de Espafia.

Proceden de explotaciones donde no se han presentado enfermedades de notificacion obligatoria en los ultimos 40 dias.

Los establecimientos de origen de las carnes estan bajo supervision de un médico veterinario oficial.

Las carnes y los productos carnicos provienen de animales sometidos a inspeccion ante-mortem y post-mortem bajo/Supervision veteritiaria, en un
matadero oficialmente aprobado, y han sido declarados aptos para el consumo humano.

Para la importacion de carnes y productos carnicos de origen bovino, ovino o caprino: (1)

5.1 En el pais de origen se ha prohibido alimentar a los rumiantes con harinas de carne y hu€sos o ¢on chicharrones derivados de rumjantes, por un
periodo minimo de 8 afios y se respeta efectivamente la prohibicion.

5.2 Los animales de los que proceden las carnes frescas o los productos carnisds destinadog a la exportacion, o fueron aturdidos antes de ser
sacrificados, mediante inyeccion de aire o gas comprimido en la béveda.efaneana i mediante cortes'de micdula;

5.3 Los casos de prurigo y de encefalopatias espongiformes transmisibleS (EET).s0n de<oniunicacion obligatoria efi Espafia y existe un sistema de
vigilancia para estas enfermedades. En caso de sospecha de\prurigo Mumbar o EET, el animal afzCtado es sacrificado y la carcasa
completamente destruida.

5.4 Los casos de encefalopatia espongiforme bovina (EEB) son descomuhicacion €bligateria en Egpafia y existe un sistema de vigilancia para la
EEB que se lleva a cabo en los estados miembros-Conforme al Codigo Sanitario pard Animales Terrestres de la OIE.

5.5 La carnes y los productos carnicos no contiefien ninguiia niercancia cuyo ¢omercio esté¢”prohibido (material especifico de riesgo), conforme a
las recomendaciones en los capitulos vigerites relativos a la encefalopgtia espongiférme bovina (EEB) y prurigo lumbar del Codigo Sanitario
para Animales Terrestres de la OIE.

Las carnes frescas y los productds carnicos de origen bovino, ovino y czprino fueron preparados y manipulados de manera que garantiza que no
contienen ni estan contaminadgs por siaterialespecifico de\riesgo de aCuerdo con el Reglamento (CE) n° 999/2001 del Parlamento Europeo y del
Consejo, de 22 de mayo de 201, porfel que se ostableceh dispasicieties para la prevencion, el control y la erradicacion de determinadas encefalopatias
espongiformes transpdisibles ylla normiativa que 10, sustitulye y/o 1thodifica. (1)

Los establecimientos\de sactificit\de los animales cugfitan con un plan de monitoreo para determinar la posible presencia de residuos de medicamentos
veterimarios y de\bacteiias patdgenasy.segin las regtilaciones vigentes en Espana.

El establecimientd, que\procesa laycarne y los productos carnicos, cuenta con un sistema HACCP de cumplimiento obligatorio, que incluye el
monitoreo para la deteccion de exfterobacterias, salmonellas y Escherichia coli genérico en base a las regulaciones vigentes en Espafa sobre estas
bactexias.

Para la iniportacién de carnes y productos carnicos de origen porcino: (1)

9.1. Se ha'¥éalizado un monitoreo para la deteccion de Trichinella basandose en las regulaciones vigentes en Espafia.

Las carnes y los productos caricos se han manejado de manera higiénica de conformidad con las regulaciones sobre control de calidad e inocuidad de
los alimentos vigentes en Espafia; con la finalidad de impedir la contaminacion cruzada por agentes infecciosos causantes de enfermedades en el
hombre y los animales.

Las carnes y los productos carnicos han sido almacenados y transportados en envases que aseguran el mantenimiento de las temperaturas de
refrigeracion o congelacion, segun la Normativa de la Union Europea.

Las carnes y productos carnicos que se exportan a la Republica Dominicana cumplen los requisitos microbiologicos segiin la Normativa reguladora
vigente en la Unién Europea y que es de directa aplicacion a Espaila.

12.1 En el caso de la exportacion de preparados de carne en salmuera, se han analizado todos los lotes objeto del envio, obteniéndose resultados
microbiologicos satisfactorios. (1)

Los productos y subproductos son sometidos a pruebas que garantizan que estan libres de antibidticos, hormonas, pesticidas y metales pesados.

Las carnes y los embalajes llevaran las etiquetas que acreditan que proceden de animales sacrificados en establecimientos autorizados por los servicios
veterinarios oficiales de Espafia.

Nombre del Inspector
Fecha
3/4 N de certificado




15.- Los numeros de lote que se exportan a la Republica Dominicana deben estar debidamente identificados y estar anotados en el certificado oficial.
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Cualificacién y titulo”

Lugar y Fecha: Firma:
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